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PROPOZYCJA MENU WIELKANOCNEGO 2010r.
Poczestunek czgstkami jaj - przy sktadaniu zyczen, po zyczeniach toast winem musujgcym

Zupa:
Zurek Wielkanocny z jajkiem i pieczong biatg kietbasa

Dania gorace: (5 pozycji do wyboru)

Soczyste poledwiczki wieprzowe w sosie borowikowym

&

Roladki z indyka nadziewane szatwig i serem feta w delikatnym sosie Szefa Kuchni
&

Sola panierowana w migdatach z sosem Smietanowo - koperkowym

&

Ryz jaSminowy z warzywami

&

Buraczki aromatyzowane miodem

&

Kapusta smazona z ziotami

&

Pierogi z kapustg i grzybami

&

Warzywa gotowane na parze podane z klarownym mastem, migdatami i sezamem

Przystawki:
Deski pieczonych mies wielkanocnych:

® Pasztet z dziczyzng w towarzystwie zurawiny

Schab faszerowany musem ze stonego sera twarogowego ze swiezym chrzanem
Rolowany boczek marynowany w czosnku i rozmarynie

Karkéwka marynowana w gryczanym miodzie

Noga wieprzowa pieczona w catosci

Terina z indyka z zielonym groszkiem i czerwong papryka

Dodatki do mies i pasztetow:
Sosy: tatarski, czosnkowy, ¢wikfa z chrzanem
Pikle: marynowane grzyby lesne, korniszony, cebulki w occie

Jajka Wielkanocne:

Jaja faszerowane musem z fososia

Jaja faszerowane $ledziem

Jaja w sosie koperkowym

Jaja Pomidore z ziemniakami tartymi i Swiezymi ziotami

Ryby:
e Sledzie podane na trzy sposoby (z jabtkiem, z wioskimi pomidorami suszonymi, w oleju)
e tosos podany w cytrynowej galaretce z kaparami i czgstkami cytryn



Satfatki:

e Safatka wiejska z wedzong szynka, marynatami i chrupigcymi ziemniakami
e Safatka grecka z serem feta marynowanym w ziotach
e Tradycyjna satatka jarzynowa z aromatycznym selerem
e Safatka z owocami morzaii pikantnym sosem paprykowym
Dodatki:
® Wyboér pieczywa
e Masta smakowe (paprykowe, ziotowe, zwykte)

Ciasta i napoje:

Staropolska baba drozdzowa

Strucla makowa

Mazurek wielkanocny

Sekacz

Makowiec

Rolady wielkanocne

Soki owocowe: pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy (0,41 na osobe)
Woda mineralna gazowana i nie gazowana (0,2| na osobe)

Kawa i herbata, dodatki: cukier, mleko, cytryna (bez limitu konsumpcji)

Koszt za powyzsze menu to 110zt netto od osoby

W cene zostaty wliczone koszty obstugi kelnerskiej, transportu jak i niezbednej zastawy
restauracyjnej.

Dodatkowo na zyczenie:

Zespot grajgcy standardy jazzowe

Wielkanocne kosze dla pracownikéw firmy rozdawane na zakonczenie przyjecia
Prawdziwy strus jako atrakcja przyjecia

Hostessy w stroju krélika podajgce jaja Wielkanocne

lluzjonista, klown

Ubieranie Prezesa (wydelegowang, wylosowang osobe) w palme ze Smieci i kamykéw
Fotoreportaz z przyjecia

Zachecamy do kontaktu telefonicznego!

Z przyjemnoscig doradzimy jakg forme firmowego przyjecia wybraé, oraz zaproponujemy
rozstawienie bufetow.

W przypadku jakichkolwiek pytan pozostajemy do dyspozycji,

POMIDORE - PROFESJONALNY CATERING

Biuro -

amore@pomidore.pl

Piotr Zdybel
Catering & Marketing Manager
tel. kom. 504-957-020

piotr@pomidore.pl

Rafal Zach

Catering Manager

tel. kom. 793-006-786
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